Приложение 7

Перечень блюд и продуктов питания, запрещенных 

для приема, изготовления, использования и реализации 

в общеобразовательных учреждениях Ростовской области 

Не допускается принимать (согласно СанПин 2.3.6.959-00 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов»):

1. Продовольственное сырье и пищевых продукты без документов, подтверждающих их качество и безопасность;

2. Мясо всех видов сельскохозяйственных животных без клейма и ветеринарного свидетельства;

3. Сельскохозяйственная птица и яйцо без ветеринарного свидетельства, непотрошеная птица;

4. Яйца с загрязненной скорлупой, с насечкой, «тек», «Бой», а также яйца из хозяйств, неблагополучных по сальмонелезу;

5. Утиные и гусиные яйца;

6. Консервы с нарушением герметичности банок, бомбажные, «хлопуши», банки с ржавчиной, деформированные, без этикеток;

7. Крупу, муку, сухофрукты и другие продукты, зараженные амбарными вредителями;

8. Овощи и фрукты с наличием плесени и признаками гнили;

9. Грибы (свежие, сушеные, соленые и т.п.);

10. Пищевые продукты с истекшими сроками годности и признаками недоброкачественности;

11. Продукция домашнего приготовления (консервированные продукты, готовые к употреблению).

Запрещается изготовление, использование и реализация (согласно СанПин 2.4.2.782-99 «Гигиенические требования к условиям обучения школьников в различных видах современных общеобразовательных учреждениях):

1. Кремовых  кондитерских  изделий;

2. Студней, заливных блюд из мяса и рыбы, зельцев, паштетов, кровяных и ливерных колбас, форшмака из сельди;

3. Окрошки;

4. Изделий из мясной обрези, свиных баков, диафрагмы, крови, рулетов из мякоти голов;

5. Блинчиков с начинками (с творогом, мясом, ливерным фаршем), макарон с мясным фаршем (по-флотски), макарон с рубленым яйцом;

6. Яичницы-глазуньи;

7. Зеленого горошка без термической обработки;

8. Напитков, морсов без термической обработки, кваса;

9. Жаренных во фритюре пирожков, пончиков;

10.  Фляжного, бочкового, не пастеризованного молока без тепловой обработки (кипячения);

11.  Приготовление и использование простокваши-самокваса и других кисломолочных продуктов собственного (непромышленного) приготовления, а также для приготовления из них творога;

12. Творога или сметаны в натуральном виде, без тепловой обработки;

13.  Приготовление и использование консервов фруктовых, овощных, мясных, рыбных непромышленного производства;

14.  Неизвестного состава порошков в качестве рыхлителей  теста.

Запрещается (согласно СанПин 2.3.6.959-00 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов» :

· переливание кисломолочных (кефир, ряженка и т.п.) напитков и соков из потребительской тары в другие емкости – их порционируют непосредственно из бутылок,  пакетов в стаканы или подают на раздачу в заводской упаковке;

· хранение сметаны и творога в таре без крышки;  

· оставлять лопатки и разливные ложки в таре с творогом и сметаной.

